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Bruschetta al pomodoro 8,50
Rostbrot mit frischen Tomaten

Parmigiana di melanzane 14,50
Auberginen mit Kase und TomatensoRe iiberbacken

Antipasto della casa 18,00
Gemischte Vorspeise nach Art des Hauses

Tartar di manzo con pomodori secchi, olive, capperi e pecorino 16,50
Rindertartar mit Sellerie, Oliven, Tomaten, Kapern und Pecorino

Carpaccio di manzo 16,50
Rohes hauchdiinnes Rindfleisch mit Rucola und Parmesanscheiben

Vitello tonnato 16,50
Gekochtes Kalbfleisch in Scheiben mit Thunfischcreme

Orecchioni gratinati 15,50
Gratinierte Austernpilze mit Parmesan und Triiffelol

Calamari fritti 18,50
Frittierte Tintenfischringe mit Zitronenspalte

Prosciutto crudo con burrata caramellata e pistacchio 17,50
Parmaschinken mit karamellisierter Burrata und Pistazien

Zuppa di pomodoro 8,50
Tomatencremesuppe
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Insalata mista 8,50

Gemischter Salatteller nach Saison

Insalata di pomodori e cipolla 9,50
Tomaten-Zwiebel-Salat

Insalata Caprese 14,50
Piccadilly-Tomaten, Biiffelmozzarella und Basilikum

Insalata con pollo, parmigiano e zucchine alla griglia 16,50
Gemischter Salat mit gebratener Hihnchenbrust,
Parmesan und gegrillter Zucchini

Barbabietola con caprino caramellato e pinoli 14,50
Rote Bete-Carpaccio mit karamellisiertem Ziegenkasetalern
und Pinienkernen
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Spaghetti al pomodoro
Spaghetti mit Tomatensauce

Penne all’ arrabbiata
Penne mit scharfer Tomatensauce

Tagliatelle Bolognese
Bandnudeln mit Tomaten-Hackfleischsauce vom Rind

Agnolotti burro e salvia

Frische Pasta mit Ricotta und Spinat gefiillt in Salbeibutter

Soffi di vento con pesto, pomodorini e burrata
Frische Nudeln mit hausgemachtem Rucola-Pesto,
halbgetrockneten Kirschtomaten und Burrata-Kase

Ravioli di patate con crema di zucca e pancetta
Lila Kartoffel-Ravioli mit Speck und Kiirbiscreme

Tagliolini con porcini e taleggio
Diinne Bandnudeln mit Steinpilzen und Taleggio-Kase

Paccheri con pomodorini e punte di filetto di manzo
Frische Pasta mit Kirschtomaten und Rinderfiletspitzen

Spaghetti alla chitarra con frutti di mare

Hausgemachte Spaghetti mit Meeresfriichten und
Kirschtomaten in WeiBweinsauce

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

13,00

13,50

16,00

15,50

18,00

17,50

18,50

20,50

21,50

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



Caswwe

Saltimbocca alla romana 30,50
Rémische Spezialitat vom Kalb mit Parmaschinken und Salbei

Medaglioni di vitello al pepe verde 31,50
Kalbsfiletmedaillons in griiner Pfeffersauce

Tagliata di manzo con pomodorini, rucola e parmigiano 33,50
Rumpsteak in Streifen mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan

Als Beilage servieren wir Kartoffeln, Spinat und Gemuse.

Pesce

Salmone in crosta di mandorle 31,50
Lachsfilet in Mandelkruste

Filetti d’orata al limone 29,50
Zwei Doradenfilets in leichtem Zitronensud

Als Beilage servieren wir Kartoffeln, Spinat und Gemdise.

Sauté di cozze al vino bianco con crostini 17,50
Miesmuscheln in Weissweinsud mit gerostetem Brot

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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Pizza pane 8,00
Pizzabrot mit Rosmarin

Pizza Marinara - rossa - 11,50
Mit Tomatensauce, Kapern, Oliven, Sardellen und Knoblauch

Pizza Margherita 13,50
Mit Tomatensauce, Fior di Latte und Basilikum

Pizza Prosciutto e funghi 15,50
Mit Tomatensauce, Fior di Latte, Vorderschinken und Pilzen

Pizza Salamino (piccante) 15,50
Mit Tomatensauce, Fior di Latte und Salami (optional scharfe Salami)

Pizza Verdure 15,00
Mit Tomatensauce, Fior di Latte und frischem Gemiise

Pizza con spinaci e gorgonzola 15,50
Mit Tomatensauce, Fior di Latte, Gorgonzola und Spinat

Pizza Italiana 18,50
Mit Tomatensauce, Fior di Latte, Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Pizza Caprese - bianca - 17,50
Mit Fior di Latte, halbgetr. Kirschtomaten, Basilikum & Burrata

Pizza con crema di zucca e salsiccia 16,50
Mit Fior di Latte, Kiirbissauce und italienischer Bratwurst

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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Hausgemachtes Tiramisu

Hausgemachte Panna Cotta

Hausgemachte Créme brulée
Tartufo nero
Halbgefrorenes Schokoladeneis mit Zabaionecreme gefuillt

Tartufo bianco
Halbgefrorenes Vanilleeis mit Kaffeecreme gefiillt

Tartufo di pizzo al pistacchio
Pistazieneis der Manufaktur Dante in Pizzo, Kalabrien

Tartufo di pizzo alla fragola
Erdbeereis der Manufaktur Dante in Pizzo, Kalabrien

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

8,00
8,00

8,00

7,50

7,50

9,50

9,50

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



